Seminari on-line
Cultivari cuinar la diversitat:

Geénere, identitats i gastronomia

Dissabte 26
de setembre de 2020
(10.30 a13h)

Via plataforma Zoom
(properament, enllac)

Gestio i organitzacio:

Cristina Yufera Molina
David Muioz Gonzalez
Marc Orriols Llonch
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. Dues dones elaborant pasta .

Presidéncia de la sessio: Cristina Yufera Molina (Tacita Muta)

La cocina que no cambia: un ejemplo de la Protohistoria Cretense
Sandra Lozano Rubio, doctora en Arqueologia (UPF-UCM) i coordinadora
del projecte Historia de la Gastronomia en elBullifoundation

Estudiar la cuina de la Mesopotamia antiga
Agnés Garcia-Ventura, professora d’Historia Antiga (UOC-UAB)

El plaer de cuinar i menjar a 'antiga Roma
Carles Buenacasa Pérez, professor d’Historia Antiga (UB)

Un art gotic poc conegut: la cuina
Teresa Vinyoles Vidal, professora jubilada d’Historia Medieval (UB)

Disseny: Cristina Yufera Molina
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